Eintreffen 18.00 Uhr - Menubeginn 18.30 Uhr
Menupreis Demeter-Kalb € 110,00
Menipreis vegetarisch € 100,00
inklusive Amuse Geule,
BegruBungscocktail und Kase

Kleine Menudnderungen behalten wir uns vor.

Bitte teilen Sie uns mit, wenn Sie sich fur
das vegetarische Menu entscheiden.
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5-Gang
Bio-Gourmet-Menl

»~Amuse Bouche"
Kleiner WillkommensgruB3 aus der KUiche

% % %k

Knackiger Marktanner Demeter Feldsalat
mit Walnuss-Dressing und gefullten Pilz-Risotto-Bdllichen

% % ok

Feine vegetarische Consommé mit
GemUusestreifen und Quarknocken

* % %

Wolfsbarschfilet* aus Wildfang auf krosser Haut gebraten
an leichtem Zitronenschaum mit Sellerie-Kartoffelpuree,
knusprigem Kartoffelstron und Petersilien-Pesto

% % ok

Zartes Demeter- Kalbsfilet ,,Saltimbocca”
im Salbei-Speckmantel gebraten an Portweinjus mit
winterlichem Marktgemuse und Kartoffelgratin

oder vegetarisch
Adlers Semmelknddel-Pyramiden auf KUrbisragout
mit gebackenen Krduterseitlingen, geschmelzten
Tomaten, Gartenkresse und gerdsteten Kirbiskernen
LR O 3
Winterliches Dreierlei
Hausgemachtes zartschmelzendes Lebkuchen-Parfait
(Halbgefrorenes) auf Zimt-Kirschen, lauwarmes
Apfel-Topfen-Gratin und Mousse au Chocolat

1o, © C) I

Kasebuffet mit Spezialitaten der Region
ab ca. 22.30 Uhr



Als unsere Gaste unterstUtzen Sie den 6kologisch
dynamischen Landbau und unsere regionalen Bio-
Bauern. S&Gmtliche Zutaten, sowie alle Getrdnke stammen
aus konftrolliert biologischem Anbau. Sie leisten somit aktiv
einen Beitrag zum Erhalt unserer Umwelt.

Kontrollnummer DE-OKO-006

Cilvestermen(

Mit fUnf Gangen kulinarischer Versuchung,
edlem Wein und festlichem Ambiente darf
das alte Jahr ausklingen. Welch ein wunderbarer
Jahresanfang fur Sie, Ihre Familie und lhre Freunde.
Wir bitten um rechtizeitige Reservierung.



